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INDLEDNING

Dansk Skoleforening for Sydslesvigs leereplaner
er geldende for 1.-10. klasse. Lereplanerne

er bindende for undervisningen og opfylder

de faglige krav, som stilles i de officielle sles-
vig-holstenske lzereplaner for grundskolen 1.-4.
klassetrin og feellesskolen 5.-10. klassetrin, men
ligger ellers i form og indhold s3 teet op ad de
danske laereplaner — forenklede Fzelles Mal -
som muligt. Leereplanerne for fagene knytter an
til det paedagogiske arbejde, som dagtilbuddet
ud fra paedagogiske leereplaner er forpligtet pa.
Leereplanerne er derfor ogsa pa tveers af fagene
en ledetrad for skolens paedagogiske arbejde fra
vuggestue til gymnasium ved Skoleforeningen.

SKOLENS OPGAVE

Leereplanerne er i overensstemmelse med Dansk
Skoleforening for Sydslesvig e.V.'s formalspa-
ragraf! og skal sikre, at eleverne pa de danske
skoler tilegner sig viden om det danske mindretal
i Sydslesvig og far mulighed for at vaelge et eget
tilhgrsforhold til dette. Dansk Skoleforenings
formalsparagraf og geeldende lovgivning i ved-
teegterne beskriver endvidere visionen for vores
skolevaesen og udstikker mal og idealer, som skal
veere ledende for skolens dagligdag:

(1) Det er skolens opgave i samarbejde med
foreldrene at fremme elevernes tilegnelse af
kundskaber, feerdigheder, arbejdsmetoder og
udtryksformer, der medvirker til den enkelte
elevs alsidige, personlige udvikling.

(2) Skolen ma sg@ge at skabe sadanne rammer for
oplevelse, virkelyst og fordybelse, at eleverne
udvikler erkendelse, fantasi og lyst til at lzere,
saledes at de opnar tillid til egne muligheder
og baggrund for at tage stilling og handle.

(3) Skolen skal ggre eleverne fortrolige med
dansk og tysk kultur og bidrage til forstaelse
for andre kulturer og for menneskets samspil
med naturen. Skolen forbereder eleverne til
medbestemmelse, medansvar, rettigheder og

1 Vedtaegter for Dansk Skoleforening for Sydslesvig e V.
vedtaget af Fellesradet den 24. februar 2011 § 3.

pligter i et samfund med frihed og folkesty-
re. Skolens undervisning og hele daglige liv
ma derfor bygge pa andsfrihed, ligeveerd og
demokrati.

Det betyder, at skolen...

er et veerdifuldt bidrag til barnets og den unges
dannelse og derfor skal udvikle undervisnings- og
leeringsmiljget, sa det stgtter eleverne i deres
dannelsesproces. Dette ggr skolen ved at give
plads til forskellighed, hvor der aktivt skabes
trivsel, leering og udvikling for alle bgrn og unge

i skolen. Det er centralt for elevernes trivsel, al-
sidige udvikling og muligheder at opleve sig som
veerdifulde deltagere i sociale og faglige falles-
skaber. Derfor skal skolens arbejde tilrettelaegges
pa en made, der tilgodeser mange forskellige be-
hov og skaber deltagelsesmuligheder for alle. Et
gget fokus pa de enkeltes udfordringer og styrker
er med til at fremme gensidig accept og respekt.

B@rn og unge i Sydslesvig vokser op i en flerspro-
get kontekst, hvor sproget i dagtilbud, skoler og
fritidstilbud er dansk. Pa vestkysten spiller frisisk
desuden en vasentlig rolle. Samtidig skal de
dygtigggres til at deltage i det tyske samfund og
til at kunne bega sig i en globaliseret og digitali-
seret verden. Malet er derfor at opna sa hgj en
sproglig kompetence som mulig, da sproget pa
mange mader er ngglen til den enkeltes laering.
Derudover er det danske sprog ogsa en seerlig
identitetsmarker for barnet og den unge i det
danske mindretal i Sydslesvig. Den sprogdidakti-
ske opgave er derfor central i alle fag.

Ud over tilegnelsen af faglige kompetencer skal
undervisningen i alle fag saledes bidrage til, at
eleverne udvikler personlige kompetencer samt
overordnede laerings-, social- og sprogkompeten-
cer. Den Igbende udvikling af disse overordnede
kompetencer ggr det i stigende grad muligt for
eleverne at planlaegge, analysere og evaluere
deres egne laeringsprocesser.

Skolerne er dannelses- og uddannelsesinstitu-
tioner for det danske mindretal i Sydslesvig og
for de med mindretallet samarbejdende frisere.
De danske skoler har deres forankring i natio-
nale, kulturelle, miljgbevidste og demokratiske
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veerdier. Skolen skal ggre eleverne fortrolige

med dansk, tysk og frisisk kultur, ligesom den
skal skabe rammer for, at eleverne kan udvikle
nysgerrighed og forstaelse for vaerdien af kulturel
mangfoldighed, forstaelse for vigtigheden af at
tage ansvar for et baeredygtigt miljg samt aktivt
medborgerskab. Sammen med mindretalsdimen-
sionen, herunder forholdet mellem mindretal

og flertal, er disse veerdier og emner derfor
tilgodeset i form af obligatoriske emner i fagene,
ligesom de ogsa indgar i de tvaergaende temaer,
saledes at eleverne kan forholde sig til mindretal-
lene i det dansk-tyske graenseland.

Undervisningen er det centrale sted...

hvor skolen omsaetter sin dannelses- og uddan-
nelsesopgave. Skolens undervisningsbegreb

er meget bredt og gar leengere end den tradi-
tionelle opdeling i fag og lektioner. Den gode
undervisning er overordnet den, som planlaeg-
ges, gennemfgres og evalueres af leereren i teet
samarbejde med teamet med udgangspunkt i
en feedback- og evalueringskultur mellem elev
og leerer. Den gode undervisning er endvidere
varieret og differentieret i forhold til elevernes
forskellige forudszetninger og erfaringsviden

og er praeget af en tydelig retning, struktur og
forventninger. Se endvidere bilag 1 med Un-
dervisningsministeriets 12 pejlemaerker for god
undervisning.

Frisisk pa vestkysten

Skoleforeningen tilbyder frisiskaktiviteter under
den frivillige undervisning pa skolerne pa vest-
kysten. For eleverne pa Risum Skole/Risem Scholj
geelder det, at de modtager undervisning, sa
dansk og frisisk er ligestillede sprog. Det bety-
der, at Skoleforeningens laereplaner for elever

fra Risum Skole/Risem Schélj skal suppleres og
reflekteres med mal for fagene.

LAREPLANERNES OPBYGNING

Laereplanerne bestar af en beskrivelse af det
enkelte fags formal, en kort introduktion til faget,
en matrix over fagets kompetenceomrader og
kompetencemal med tilhgrende uddybende be-
skrivelse samt vejledning for faget. Endvidere er
der fire tveergaende temaer: Sproglig udvikling, it
og medier, innovation og entreprengrskab samt
kulturforstaelse.

Kompetencemal

Leereplanerne bestar af fagets centrale kompe-
tenceomrader,? der er ens for alle trinforlgb, med
tilhgrende overordnede kompetencemal, der
beskriver, hvad eleverne skal kunne pa fagenes
geeldende trin. Kompetencemalene skal danne
grundlag for leererens planlaegning af undervis-
ningen samt dialog med skolens medarbejdere,
foraeldre og elever om elevens lzering.

De overordnede kompetencemal er bygget op
af indtil seks faerdigheds- og vidensomrader.?
Faerdigheds- og vidensomraderne er konkrete
mal, der beskriver de faerdigheder og den viden,
eleverne skal tilegne sig frem mod kompetence-
malet. Ferdigheds- og vidensomraderne sikrer
en systematik mellem det, eleverne skal kunne,
og undervisningens indhold.

I lighed med de Forenklede Faelles Mal i Danmark
geelder, at bade kompetence-, feerdigheds- og
vidensmal er mal over middel. Det er saledes
feelles mal for alle, men det forventes ikke, at

alle elever opfylder malene til fulde. Hermed
adskiller vores mal sig fra de slesvig-holstenske
leereplaner, der opererer med mindstekrav til
elevernes lzering.

Malene er opstillet i faser, som tydeligggr den
udvikling, eleverne skal igennem i trinforlgbet i
faget. Faserne er ikke knyttet til bestemte klasse-
trin. Det er op til lzereren at tilrettelaegge under-
visningen inden for et trinforlgb.

Malene og undervisningen tilgodeser de forskel-
lige kravniveauer i forhold til de afslutningsmulig-
heder, der er i fllesskolen. Alle elever skal dog
uanset forventet afslutningsniveau undervises

og vurderes pa de tre taksonomiske niveauer: |
reproduktion, Il anvendelse og reorganisering og
Il vurdering, perspektivering og refleksion.*

Undervisningen tilrettelzegges med udgangs-
punkt i kompetenceomraderne og under hen-
syntagen til de tveergdende temaer, men skal
samtidig ogsa forholde sig til skolens og fagenes
overordnede formal.

2 | faget matematik bestar leereplanen af fagets
centrale stofomrader.

3 | faget tysk arbejdes med KMK-Bildungsstandards.

4 Begreberne kan variere lidt i de enkelte fag.
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Opmaerksomhedspunkter

| lzereplanerne for dansk og matematik er der
indfgrt opmaerksomhedspunkter inden for ker-
neomrader. Det er omrader, som er grundlaeg-
gende for, at eleverne kan fglge med i alle fag.

Opmarksomhedspunkterne beskriver det for-
ventede minimumskrav inden for malene, der er
ngdvendigt for, at eleven kan fglge med i under-
visningen. Hvis en elev ikke nar det niveau, der
er beskrevet i opmaerksomhedspunktet, er laere-
ren forpligtet til ga i dialog med skolelederen og
skolens ressourcepersoner om, hvordan eleven
kan hjzlpes. Nogle af opmaerksomhedspunkter-
ne indgar i Dansk Skoleforening for Sydslesvigs
Fzelles Evaluering.

TVARGAENDE TEMAER

Der er fire tveergaende temaer i lereplanerne,
som skal integreres i undervisningen: sproglig
udvikling, it og medier, innovation og entre-
prengrskab samt kulturforstaelse. Temaerne er
indarbejdet i fagenes laereplaner.

Sproglig udvikling

Mal for sproglig udvikling er indarbejdet i male-
ne for fagene og er uddybet i Mal for Sprog og
Laesning. Sprogarbejdet i skolen tager udgangs-
punkt i de seerlige sproglige forhold, som fx den
flersprogede kontekst, som eleverne i mindretal-
lets skolevaesen i Sydslesvig naturligt befinder sig
i. Eleverne skal udvikle strategier til udvikling af
begreber og ordforrad, sa deres sprogkundska-
ber ikke bliver en hindring for den faglige laering.
Det er grundleeggende for sprogarbejdet i hele
skoleforlgbet, at der tages udgangspunkt i de fire
sprogferdigheder: lytte, samtale, laese og skrive.
Sprog skabes i mange sammenhange, og for at
styrke elevernes kommunikative kompetence
inddrages og veksles der mellem de fire sprog-
feerdigheder i undervisningen.

It og medier

It- og mediekompetencer bliver stadig mere
centrale i samfundet — og derfor ogsa i skolen.
Eleverne skal kunne anvende it og forsta me-
dierne og deres indflydelse pa samfundet for
derigennem at opna kompetence til at kunne
reflektere over egen brug af de sociale medier og
til at opna egne og felles mal gennem medierne.

It- og mediekompetencer og evnen til at ajour-
fere dem er saledes vaesentlige forudsaetninger
for, at man som borger kan tage aktivt del i et
medialiseret og digitaliseret samfund.

| undervisningsforlgb, hvor it og medier indgar,
skal eleverne opna og anvende en raekke digita-
le kompetencer under hensyntagen til skolens
it-maessige rammebetingelser.

Eleverne kan i Ipbet af et undervisningsforlgb
indtage forskellige positioner. | det tveergaende
tema it og medier opereres der med fire positio-
ner:

e eleven som kritisk undersgger

e eleven som analyserende modtager

e eleven som malrettet og kreativ producent

e eleven som ansvarlig deltager.

| praksis er der tale om flydende graenser, men
de fire elevpositioner beskriver og afgraenser
nogle szrlige kendetegn for elevernes lerepro-
cesser.

Innovation og entreprengrskab

| det tveergaende tema innovation og entre-
prengrskab skal eleverne udvikle innovative og
entreprenante kompetencer, sa de kan anvende
deres personlige, faglige og sociale ressourcer,
uanset om de vil pavirke deres eget liv, deltage
aktivt i samfundet eller starte aktiviteter eller
virksomheder.

Innovation og entreprengrskab er orienteret
mod varierede og praksisorienterede under-
visningsformer. Innovation og entreprengrskab
kan indga som integrerede dele af fagunder-
visningens indhold og form eller udmgntes i
procesorienterede undervisningsforlgb, der er
karakteriseret ved processen fra ide til hand-
ling og realisering samt elevernes arbejde med
viden i praksis. Der er saledes fokus pa elevernes
kompetencer til at skabe, udvikle og handle samt
evne til at organisere, kommunikere og samar-
bejde.

Malet er at motivere eleverne til at indga i sam-
fundet som aktive medborgere, iveerkszettere og
innovative medarbejdere. Samtidig skal eleverne
gives forudsaetninger for at handtere de udfor-
dringer og udnytte de muligheder, der er forbun-
det med at veere individ i en foranderlig verden.
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Kulturforstaelse

Kulturforstaelse er et tveergaende tema og den
grundlaeggende dannelseshorisont, som Skole-
foreningens vedtaegter forpligter vores dagtilbud
og skoler pa. Skolens almindelige virksomhed

og omdrejningspunkt i mindretallets hverdagsliv
danner det naturlige fundament for dette tveer-
gaende tema og byder pa szerlige muligheder.

Temaet kulturforstdelse laegger vaegt pa at vide-
reudvikle elevernes kulturelle viden, forstaelse
og bevidsthed i et fordomsfrit leeringsrum. Ele-
verne skal gennem arbejde med temaet opna re-
flekteret indsigt i deres egen og andres kulturelle
baggrund og herved seettes i stand til at anvende
et komplekst og dynamisk kulturbegreb.

Eleverne skal fa mulighed for at reflektere over
deres egen virkelighed i relation til deres omver-
den. Temaet skal stimulere elevernes interesse
for og evne til at stille spgrgsmal til det danske
mindretals selvforstaelse for at na forstaelse for
kulturelle faellesskabers, herunder isaer kulturelle
mindretals betydning og vilkar lokalt, regionalt
og internationalt.

Det tvaergaende tema kulturforstaelse skal
saledes fremme elevernes alsidige udvikling
samt forbedre deres kulturelle kompetencer pa
forskellige niveauer. Eleverne skal bade udvikle
forstaelse for kulturel kompleksitet og leere at
ga i fordomsfri interkulturel dialog med andre
(interkulturel kompetence). Eleverne skal endvi-
dere fa indsigt i, at kulturer er bundet sammen
relationelt, pavirker hinanden gensidigt og er i
stand til at komplementere hinanden og skabe
nye transkulturelle feellesskaber (transkulturel
kompetence).

Det tvaergaende tema kulturforstaelse tager ud-
gangspunkt i den praemis, at eleverne i Sydslesvig

vokser op i en flerkulturel kontekst med en skole-
hverdag i et mindretal omgivet af en flertalskul-
tur. Temaet skal klaede eleverne pa til at udvikle
et reflekteret kulturelt stasted og forberede dem
pa at blive medborgere i det lokale samfund, de
lever i, samt verdensborgere i en globaliseret
virkelighed.

Ngglen til denne begrebshorisont er elevernes
egen sydslesvigske dagligdag praeget af fgrst

og fremmest dansk, tysk, frisisk, plattysk og i
stigende grad ogsa engelsk samt andre sprog og
kulturer.

Det frisiske mindretal er ligesom det danske
mindretal og tyske flertal en del af Sydslesvig. For
at eleverne skal kunne bega sig i det omgivende
samfund, skal de saledes ogsa stifte bekendt-
skab med frisisk sprog og kultur samt det frisiske
mindretals vilkar.

Der er fokus pa elevernes nysgerrighed pa egne
redder og forstaelse for andres. Temaet skal
sadan fremme elevernes kritisk-analytiske sans
og styrke deres evner til at interagere i komplek-
se kulturelle ssmmenhange samt udvikle deres
kompetencer til at skabe, udvikle og handle med
kulturel bevidsthed.

Det tvaergaende tema tager hgjde for den seerli-
ge situation i mindretallets skoler, der ggr alle ak-
tgrer i skolevaesenet til naturlige kulturambassa-
dgrer. Elevernes Igbende fordybelse i processer,
der udvikler deres kulturforstaelse, er centralt

i alle fag og leegger sig op ad temaerne sproglig
udvikling og innovation og entreprengrskab.

Det handler om at italesaette og perspektivere
kulturdimensionen i alle fag.
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Begrebsafklaring

Entreprengrskab: Entreprengrskab er, nar der bliver handlet pa muligheder og gode idéer, og
disse bliver omsat til veerdi for andre. Den veaerdi, der skabes, kan vaere af gkonomisk, kulturel
eller social art.*

Viden: omfatter bade viden om et emne og forstaelse, dvs., om man er i stand til at saette sin
viden i sammenhang og forklare den for andre. Kan vaere bade om teori og praksis.

Faerdigheder: omfatter brug af tilegnet viden til at ggre eller udfgre opgaver og opgavelgsning.
Kan veaere praktiske, kognitive, kreative eller kommunikative faerdigheder.

Kompetencer: omfatter evnen til at anvende viden og faerdigheder (personligt, socialt og meto-
disk) i en given kontekst og/eller ny sammenhang samt reflektere over opgavelgsningen.

Trinforlgb: Hele skoleforlgbet 1.-10. klasse er inddelt i fem trinforlgb: 1-2. kl., 3.-4. kl., 5.-6. kI.
7.-9. kl. og 10 kl. eller 7.-10. kl. (musik og billedkunst 9.-10. kl.).

Faser: Ferdigheds- og vidensomraderne er opdelt i faser, der viser den faglige progression hen
til at kunne opfylde kompetencemalet. Faserne svarer til antal klassetrin. Faserne behgver dog
ikke at fglge klassetrinnet, og man kan godt arbejde med mere en én fase af gangen.

Kompetenceomrade | Kompetencemal

Eleven kan laese og 1.

L sggeresultater pa |aesestrategier
forholde sig til tekster ve P g

Leesning i faglige og offentlige sggeresultatsider
sammenhange Eleven kan Eleven har viden om
) gennemfgre teknikker til billed-
" | enbilled- og og fuldtekstsggning
fuldtekstsggning
4 Definition fra Fonden for Entreprengrskab:

http://www.ffe-ye.dk/undervisning/videregaaende-uddannelser/entreprenoerskab
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FAGFORMAL

tighed.

omkring maltider.

danske, regionale og nordiske madtraditioner.

Eleverne skal i faget madkundskab tilegne sig feerdigheder og viden om mad, smag, sundhed,
fedevarer, madlavning og maltider og dermed udvikle kompetencer, der ggr dem i stand til at
vaelge og vurdere egne smags- og madvalg. Eleverne skal opna praktiske faerdigheder inden for
madlavning og kunne eksperimentere med savel ravarer, opskrifter og retter som egen smag og
andre astetiske erfaringer. Eleverne skal kunne foretage kritisk reflekterede madvalg pa bag-
rund af viden om fgdevarer, saeson, oprindelse, sundhedsvaerdi, produktionsformer og baeredyg-

Stk. 2. Elevernes skal gennem afvekslende laeringsforlgb udvikle selvvaerd, fantasi, madlav-
ningsgleede og erkendelse, sa de bliver i stand til begrundet at tage stilling til og handle i over-
ensstemmelse med dette. Eleverne skal lzere at forbinde viden med lyst og handling i en for-
pligtigende praksis. Faget skal tilrettelaegges, sa eleverne kan opleve veerdien af et faellesskab

Stk. 3. Eleverne skal lzere at tage del i og medansvar for problemstillinger, der vedrgrer mad,
madvalg, madlavning og maltider i relation til kultur, trivsel, sundhed og baeredygtighed. | en
hverdag i mindretallet og i en digitaliseret og globaliseret tidsalder skal der vaere szerlig op-
maerksomhed pa ligheder og forskelle inden for madkultur og vaner. Hovedvaegten laegges pa

INTRODUKTION

Faget madkundskab er et obligatorisk fag i Dansk
Skoleforening for Sydslesvig i 7. klasse og bestar
saledes af ét trinforlgb: 7. klasse.

| faget madkundskab skal eleverne lzere at lave
mad og treeffe madvalg baseret pa viden om
sundhed, ravarer og smag.

Lereplanen omfatter fire kompetenceom-
rader: Mad og sundhed, fgdevarebevidst-
hed, madlavning og maltider og madkultur.

Centralt i faget star arbejdet med at kombinere
madlavningens praktiske handvaerk med viden
om mad og maltider. Faget treekker pa flere
fagligheder og giver anledning til vaerdimaessige
overvejelser. Madkundskab indeholder ekspe-
rimentelle laereprocesser, hvor der kan ggres
erfaringer inden for flere af de faglige omrader i
kombination. De forskellige kompetenceomrader
understptter hinanden i et helhedssyn pa mad i
en aktuel kontekst. De forskellige kompetence-

mal, videns- og feerdighedsmal skal desuden
understgtte hinanden inden for den enkelte fase.

Undervisningen tilrettelzegges med udgangs-
punkt i kompetenceomraderne og under hen-
syntagen til de tveergaende temaer. Laeseplanen
beskriver undervisningens progression i fagets
trinforlgb og danner grundlag for en helhedsori-
enteret undervisning.

Det er vaesentligt, at der i det enkelte undervis-
ningsforlgb arbejdes med flere feerdigheds- og
vidensmal pa tveers af kompetenceomraderne.
Det skal endvidere tilstraebes, at undervisnin-
gen tilrettelaegges, sa den vekselvirker mellem
den enkeltfaglige fordybelse og det tveerfaglige
arbejde.

Det skal sikres, at eleverne Igbende tilegner sig
fagbegreberne pa bade dansk og tysk.

Laes mere i vejledningen for faget madkundskab.
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Folgende er en uddybende beskrivelse af malene i fagets matrix — se sarskilt bilag.

TRINFORL®B FOR 7. KLASSETRIN

MAD OG SUNDHED

Kompetenceomradet mad og sundhed omfatter 3 faerdigheds- og vidensomrader:

e Sundhedsbevidsthed har fokus pa elevernes madvalg i forhold til sundhed, trivsel og miljg,
hvad der betinger dem, og hvordan de udvikles gennem arbejdet med madlavning og malti-

der.

e Ernzering og energibehov har fokus pa elevernes tilegnelse af viden om de energigivende
stoffer, vitaminer og mineraler samt energibehov og kostanbefalinger.

e Hygiejne har fokus pa elevernes kendskab til mikroorganismer, der har betydning i forbindelse
med mad og madlavning samt principper for kpkkenhygiejne.

Sundhedsbevidsthed

Eleverne arbejder med at implementere fagud-
tryk og sundhedsbegreber i madlavningen. De
arbejder med egen opfattelse af mad og sundhed
i forhold til et bade trivsels- og ernaeringsoriente-
ret sundhedsbegreb.

Eleverne skal vurdere, hvordan forskellige fak-
torer pavirker opfattelsen af mad og sundhed.
De skal arbejde med aktiviteter, der inddrager
madlavning, smag, maltider samt rammerne for
et vellykket maltid.

| undervisningen indgar elevernes egne forslag
og erfaringer om kost og sundhed. Der anvendes
ernzringsberegninger og kostmodeller. Elever-
ne sammensatter og vurderer mad og maltider
i forhold til sundhed og trivsel i bade teori og
praksis.

Ernzering og energibehov

Eleverne skal arbejde med energibehov og ener-
giforbrug. De skal arbejde med de energigivende

FODEVAREBEVIDSTHED

stoffer, bade i teori og i praksis, fx ved at finde
stofferne i fgdevarer. De arbejder med flydende,
halvfaste og faste fedtstoffer, deres sammenszet-
ning og sundhedsmaessige egenskaber. Herud-
over fokuseres pa mikronaeringsstoffer: Minera-
ler og vitaminer, deres forekomst og betydning.

Der arbejdes med at omszette teoretisk viden om
kost og kostsammensatning til praktisk madlav-
ning og maltidssammensaetninger under hensyn-
tagen til sundhed og velbefindende.

Hygiejne

Der arbejdes med kendskab til bakterier, bade de
sygdomsfremkaldende og de nyttige, i forbindel-
se med mad og madlavning. Eleverne skal kunne
omszette deres viden til konkrete arbejdsgange
og vaner i et kgkken, herunder handvask og op-
vask. Der arbejdes med krav til fgdevarer under
transport og opbevaring. Via enkle forsgg ggres
egne erfaringer om hygiejne og mikroorganismer.

Kompetenceomradet fgdevarebevidsthed omfatter fire feerdigheds- og vidensomrader:

e Ravarekendskab har fokus pa elevernes viden om og kendskab til ravarer, deres gruppering og
hvordan man kan omsaette denne viden om ravarerne til anvendelse i madlavning.
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TRINFORL@B FOR 7. KLASSETRIN

e Baredygtighed og miljg fokuserer pa elevernes arbejde med fgdevareproduktion, forbrug,
madspild samt hvilke konsekvenser, de valg man trzeffer, har for miljget.

e Madvaredeklarationer og fedevaremaerkninger har fokus pa elevernes faglige laesning af
varedeklarationer og kendskab til fadevaremaerkninger.

e Kvalitetsforstaelse og madforbrug fokuserer pa elevernes forstaelse for, hvordan kvalitet
haenger sammen med madlavning, smag og ressourcer, herunder mediernes pavirkning af

forbrug og madkvalitet.

Ravarekendskab

Eleverne skal udbygge deres kendskab til og
viden om de mest geengse ravarer og kunne
kategorisere dem i forhold til de energigivende
stoffer: proteiner, kulhydrater og fedtstoffer og
den dertil hgrende gastrofysik.

Der skal veere en vekselvirkning mellem forsgg og
madlavning. Eleverne skal anvende deres viden
om ravarernes fysiske og kemiske egenskaber til
selv at eksperimentere og fa lyst til at prgve nye
kombinationer og metoder.

Der arbejdes med elevernes viden om forskel pa
ravarer, halvfabrikata samt feerdigretter.

Baeredygtighed og miljg

Der arbejdes med elevernes viden om produkti-
onsformer, herunder dyrevelfeerd, baeredygtig-
hed og klimaaftryk. Eleverne skal kunne kende
forskel pa konventionelle og gkologiske produk-
tionsformer for at kunne trzeffe oplyste valg.
Desuden arbejdes med tids-, vand- og energi-
forbrug, begraensning af madspild samt bedst
mulig udnyttelse af ressourcerne, herunder et

nzaerhedsprincip. Der kan med fordel benyttes
arbejdsmetoder, der inddrager elevernes egne
fremlaeggelser via film og medier.

Madvaredeklarationer og
fedevaremaerkninger

Eleverne skal via faglig leesning af varedeklaratio-
ner og ingredienslister kunne forsta og gennem-
skue indhold i en fgdevare. De skal praesenteres
for E-nummer-systemet. Eleverne skal arbejde
med de mest udbredte danske og tyske fgdeva-
remaerkninger som fx @-maerket, Svanemaerket,
Ngglehulsmaerket, Biosiegel og MSC.

Kvalitetsforstaelse og madforbrug

Eleverne praesenteres for udvalgte kvalitetspara-
metre, som har betydning for forbrugsvalg inden
for bade etik, sestetik, kultur, miljg og ressourcer
samt forarbejdning, holdbarhed, naeringsveaerdi
og tilseetningsstoffer. Der skal arbejdes analytisk
med reklamer for fedevarer, sa eleverne bliver i
stand til at gennemskue, hvordan bade fgdevare-
produktion, markedsfgring og kvalitetsforstaelse
har indflydelse pa indkgbsvaner og valg.

MADLAVNING

Kompetenceomradet madlavning omfatter fem feerdigheds- og vidensomrader:

e Madlavningens mal og struktur fokuserer pa elevernes faglige laesning af en opskrift og egen

udvikling af opskrifter.

e Grundteknikker har fokus pa elevernes kendskab til kogning, stegning, bagning og jeevning
samt faerdigheder i teknikker som fx skreelle, snitte, hakke, piske, zlte og udbene.

e Madlavningens fysik og kemi fokuserer pa elevernes kendskab til, hvordan de energigivende
stoffer reagerer fysisk-kemisk ved tilberedning og i forhold til grundteknikker.

* Smag og tilsmagning har fokus pa elevernes kendskab til grundsmagene surt, salt, sgdt,
bittert og umami samt hvilken betydning dufte og teksturer har for smagen. Der traenes i

tilsmagning og samtale om smage.

e Madens aestetik fokuserer pa elevernes smagsoplevelser og gvrige sansemaessige erfaringer
og oplevelser. Eleverne arbejder med astetiske vurderingskriterier som grundlag for at be-

dgmme bade madens indtryk og udtryk.
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Madlavningens mal og struktur

Eleverne skal arbejde med bade faglig leesning af
opskrifter og at omsaette det lzeste til handling.
Der skal treenes mal, vaegt, klarggring af rava-

rer fgr madlavning og fornuftige arbejdsgange

i madlavningen. Der indgves hensigtsmaessige
arbejdsvaner og rutiner. Eleverne arbejder hen
mod mere selvsteendigt og eksperimenterende at
tilfgje maden deres eget personlige udtryk.

Grundteknikker

Der indledes med de mere simple teknikker, fx
kogning, pandestegning og ovnstegning efter-
fulgt af bagning og jeevnemetoder. Eleverne
skaber systematik i teknikker og metoder og
udbygger efterhanden deres feerdigheder med
mere komplicerede fremgangsmader, bade hvad
angar det praktiske arbejde og brug af kgkken-
maskiner. Der arbejdes i bade teori og praksis
med forstdelse for madlavningens fysik og kemi
samt ernaeringsfaktorerne. Arbejdsopgaverne
har stigende svaerhedsgrad, og der arbejdes hen
imod, at eleverne selv deltager i planlaegningen.

Madlavningens fysik og kemi

Eleverne starter med at arbejde med enkle og
tydelige kemisk/fysiske forandringer i madlav-
ningen, fx aegs forskelligartede egenskaber, mels
evne til forklistring og udvaskning af gluten og
gaers reaktion pa salt/sukker og temperatur.

MALTIDER OG MADKULTUR

Smag og tilsmagning

Eleverne skal arbejde med at kunne give udtryk
for forskellige smage, teksturer og aromaer, bade
i ravarer og forarbejdede madvarer. De under-
sgger, hvad kombinationer af forskellige smage
og teksturer kan bevirke, og hvordan kombina-
tioner af smage med fordel kan bruges. Der skal
arbejdes eksperimenterende og registrerende
og erfaringerne overfgres til madlavningen, hvor
tilsmagningen er central. Eleverne skal ligeledes
arbejde med smag fra krydderier og krydderurter
samt ravarer af bade dansk, tysk og mere frem-
medartet karakter.

Madens zestetik

Eleverne skal arbejde med faktorer, der har ind-
flydelse pa smagsoplevelsen, herunder symbolik
og tradition, hvem man spiser med, hvor og
hvornar man spiser samt madens fysiologiske
smag. Kendskab til madens oprindelse og mar-
kedsfgring inddrages. Der arbejdes med bade
beskrivelse og fortolkning af mad og maltider i
en form, der kan anvendes af andre. Eleverne
arbejder med aestetiske vurderingskriterier, sa
de bliver i stand til at vurdere madens aestetiske
indtryk og udtryk. Der szettes fokus pa elevernes
evne til at reflektere over og give udtryk for de
astetiske indtryk og udtryk i alle dele af mal-
tidet, dvs. i madlavningen, prasentationen og
under maltidet.

Kompetenceomradet maltider og madkulturer omfatter tre faerdigheds- og vidensomrader:

e Maltidets sammensaetning fokuserer pa opbygningen af maltider til bade hverdag og fest, og
der arbejdes med dagens maltider samt jule- fedselsdags- og @gvrige festmaltider og princip-

per for deres sammensatning.

e Maltidets kultur fokuserer pa forskelle og ligheder mellem egne og fremmede kulturer i bade
fortid og nutid samt pa maltidskulturens udvikling, og hvad der pavirker den.
e  Maltidskultur i greenselandet har fokus pa dét, der er saeregent for Sydslesvig.

Maltidets sammensatning

Eleverne arbejder med maltidets opbygning

ud fra forskellige kriterier som fx hverdag, fest,
traditioner eller hgjtider. Med hovedvaegten

lagt pa hverdagens maltider arbejdes hen imod
hgjtiders og festlige lejligheders maltider. Ele-
verne arbejder med szerlige hensyn til anledning,
gaester, symboler, rum og tid. Gennem elevernes

egne serveringer og praesentationer fokuseres
der p3, hvilken betydning stemning, anretning og
samveer har for maltidet.

Maltidets kultur

Med inddragelse af egne maltidserfaringer skal
eleverne sammenligne mad- og maltidskultu-
rer fra forskellige tidsperioder og steder. For
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at udvikle forstaelse for vores egen madkultur
arbejdes med et historisk perspektiv pa maltiders
udvikling fra vikingetiden til nutiden. Eleverne
skal have viden om ravares oprindelse og udbre-
delse, fx kan der arbejdes med krydderier og suk-
kerproduktion, bade historisk og praktisk.

Maltider og maltidskultur i greenselandet
Der arbejdes med de sarlige forhold, der ggr

sig geldende i greenselandet, bade hvad angar
ravarer, maltider og traditioner, og der inddrages
sgnderjyske, tyske og frisiske karakteristika. Der
er fokus pa forskelle og ligheder og pa, hvordan
man kan genfinde elementer fra de forskellige
kulturer og traditioner inden for madlavning.
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SPROGLIG UDVIKLING

Undervisningen skal have fokus pa elevernes sproglige udvikling, hvilket er afggrende for deres
leering og erfaring med den made, som madkundskabs faglige indhold formidles pa, nemlig
gennem sprog, madlavning og andre meningsskabende elementer. Eleverne stgttes i kvalificeret
brug af sproget for derigennem at styrke deres faglige forstaelse.

Sproglig udvikling er en central del af elevernes arbejde med madkundskab, og det er derfor op-
lagt at bruge bade danske og tyske betegnelser, nar nye ravarer introduceres. Sproglig udvikling
har fokus pa fire dimensioner af det talte og det skrevne sprog: Samtale, lytte, lsese og skrive.

Ordkendskab

Det mundtlige sprog er en forudsaetning for
elevernes samarbejde, praesentation af pro-
dukter og tilegnelse af fagets faglige viden.
Undervisningen skal stgtte elevernes mundtlige
kommunikative kompetence, sa de udvikler sig til
madkundskabsfaglige sprogbrugere. Det er altaf-
gorende for elevernes lzering, at de kan udtrykke
sig og formidle savel nye feerdigheder som ny
viden. Eleverne skal endvidere kunne ga i dialog
med brug af centrale fagudtryk og begreber i
relation til sundhed, mad, fedevarebevidsthed,
madlavning og maltider. Dette produktive aspekt
af det mundtlige sprog handler om, at eleverne
leerer at udtrykke sig og formidle fagets indhold. |
relevante sammenhange inddrages fagbegreber
og navne pa fx frugt og grent, fisk og kpdudskae-
ringer samt krydderier ogsa pa tysk.

| savel den skriftlige som mundtlige sproglige
udvikling arbejdes med ordkendskab og ordfor-
staelsesstrategier gennem analyser af varedekla-
rationer, kostberegninger og fedevaremaerknin-
ger, hvor bade de danske, tyske og europaeiske
inddrages. Der er saledes fokus pa det receptive
aspekt af sproget, og eleverne skal blive i stand
til at laese sig til at forsta betydning og mening i
faget.

Teksters formal og struktur

Det skriftlige sprog udvikles ved, at eleverne

far en indfgring i den szerlige tekstkultur, der er
kendetegnende for madkundskab, dvs. i fagets
seerlige teksttyper, der har forskellige formal,
strukturer og sproglige kendetegn. Det veere sig
madopskrifter, varedeklarationer, fgdevaremaeerk-
ninger og forskellige tekster om mad, sundhed,
ernaering, fgdevaregrupper, ravarer mv. Se mere
om teksttyper i MAL FOR SPROG OG LASNING.

Der er fokus pa elevernes faglige lzesning og
tekstforstaelse, som skal styrke deres faglige
viden og indsigt i alle tre kompetenceomrader,
hvor laese- og fortolkningsaktiviteter er centrale.
Eleverne udvikler sig derigennem til malrettede
og strategiske laesere.

| forhold til madopskrifter arbejdes der med ele-
vernes ordkendskab, bevidsthed om opskrifter-
nes struktur, evne til at drage fglgeslutninger og
metakognitiv bevidsthed i forhold til tilegnelse
af nye ord og begreber. Endelig skal der arbejdes
med elevernes evne til at seette opskrifterne ind i
andre eller nye sammenhange.
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IT OG MEDIER

og sammenfald.

It og medier indgar som en integreret del af fagets undervisning og som et paedagogisk og di-
daktisk redskab til at gge elevernes lzeringsudbytte. It og medier er en ressource i madkundskab,
som giver adgang til autentisk og aktuel viden og information. Der arbejdes med elevernes it- og
mediekompetence, dvs. evne til at kunne anvende og kommunikere gennem medierne ved at
finde viden digitalt, skabe indhold og deltage i mediebarne sociale processer.

I1t- og mediekompetencer kan udskilles i fire elevpositioner, som i praksis vil have store overlap

Eleven som kritisk undersgger
Undervisningen skal stgtte eleverne i at bruge
internettet og andre digitale teknologier til mal-
rettet at spge information, dvs. indsamle, sorte-
re, udveelge og forholde sig kritisk til information,
der er relevant i forhold til det undervisnings-
indhold, der arbejdes med. Eksempler kan vaere
fedevarers holdbarhed ved forskellige tempe-
raturer, madbloggeres holdninger og mader at
formidle favoritretter, holdninger og preeferencer
pa samt andre sociale mediers madinformation.

Eleven som analyserende modtager
Eleverne skal tilegne sig kompetencer i kritisk at
analysere og vurdere digitale produkters indhold
og maden at repraesentere mad og madlavning
pa. Der arbejdes kritisk og analyserende med af-
sender- og modtagerintentioner i madreklamer,
madprogrammer og sundhedskampagner, sa
eleverne kan vurdere, hvordan de selv og andre
er genstand for mediepavirkning pa madomra-
det. De skal fx reflektere over, hvem der gnsker
at skabe hvilke holdninger hos hvem og hvorfor.

Eleven som malrettet og kreativ producent
Eleverne skal ligeledes selv kunne handtere
digital produktion, der er anvendelsesorienteret.
De skal kunne afpasse budskab og formal med
en produktion, fx opskrifter eller retter i forhold
til en udvalgt malgruppe og kunne vaelge egnede
udtryksformer til formidling af disse. Det kan fx
veere praesentationer med brug af fotos, film,
animationer eller andre digitale vaerktgjer. Ele-
verne skal leere at taenke i publikum og maltids-
feellesskaber via it og medier.

Eleven som ansvarlig deltager

| kompetenceomradet maltider og madkultu-
rer skal eleverne kunne anvende it og medier i
arbejdet med historiske og globale madkultu-
rer. Eleverne skal kunne indsamle og analysere
relevante digitale informationer for at fa viden
om forskellige traditionelle kgkkener og maltids-
traditioner.

14 | Leereplan for faget madkundskab




INNOVATION OG ENTREPREN@RSKAB

Innovation og entreprengrskab kan udskilles i fire komplementare og indbyrdes afhaengige
dimensioner: Handling, kreativitet, omverdensforstaelse og personlig indstilling.

Faget madkundskab skal motivere eleverne til at udfolde sig, turde eksperimentere med mad og
madlavning og give dem mod til at afprgve nye veje og ideer.

| kompetenceomradet madlavning skal nye
tilberedningsmader, variationer og nye problem-
Igsninger vaere centrale elementer. Der skal ikke
udelukkende anvendes eksisterende opskrifter,
men faget skal give eleverne mulighed for selv
at udvikle og eksperimentere med opskrifter og
prgve madlavningsteknikker og metoder af i nye
sammenhange.

At arbejde innovativt og entreprenant omfatter i
hgj grad samarbejde. Det mest innovative og en-
treprenante kommer som regel ud af at samar-
bejde med andre, der er anderledes end en selv.
Undervisningen skal tilskynde dette ved at skabe
rum for nye mader at samarbejde pa og nye
elevsammensatninger. Der indtaenkes elevernes
personlige indstillinger til og erfaringer med mad
og maltider.

Succesoplevelser baner vejen for elevernes ud-
vikling af innovative og

entreprenante kompetencer. Undervisningen
skal derfor tilskynde, at eleverne far tro pa egne
evner og formaen gennem flest mulige succesop-
levelser. Det geelder bade selve madlavningen og
den sproglig formidling af deres opnaede feer-
digheder og viden om mad og maltider. Eleverne
skal have mulighed for at udfolde sig gennem
opgaver, der rummer sansemaessige udfordrin-
ger, og de skal motiveres til at bruge bade deres
smagssans og deres fantasi til opgavelgsnin-
gerne. Undervisningen skal tilrettelaegges, sa
viden om smag, smagsoplevelser og smagssam-
mensatninger bruges til at skabe nye retter og
opskrifter.
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FAGTEAMETS OVERORDNEDE PLAN

| fagteamets overordnede plan fastholdes de aftaler, som skolens fagteam indgar for faget mad-
kundskab pa deres skole for de enkelte argange. Planen evalueres og revideres arligt. Pa baggrund af
fagteamets overordnede plan og fagets leereplan udarbejder den enkelte lzerer sin arsplan.

Undervisning

Differentiering

Sproglig udvikling,
herunder fagsprog

It og medier

Innovation og
entreprengrskab

Kulturforstaelse

Hjalpemidler og
materialer

Bedgmmelse

AFTALER

Fordeling af bestemte temaer og/eller undervisningsenheder
Opbygning af kompetencer

Konkrete fagspecifikke metoder

Projekter

Inddragelse af eksterne undervisningstilbud og ekskursioner

Former for differentiering
Tiltag i forhold til elever med szerlige behov eller begavelse

Teksttyper, leesestrategier og notatteknikker

Fagets bidrag til udvikling af elevernes it- og mediekompetencer

Fagets bidrag til udvikling af elevernes innovative og
entreprenante kompetencer

Fagets bidrag til udvikling af elevernes kulturforstaelse

Fagafhaengigt: leerebgger, opslagsvaerker, (elektroniske)
ordbgger, lommeregner, formelsamlinger osv.

Principper for bedgmmelse og udformning af dokumentation
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EVALUERING

Elevens laering og trivsel fglges ad, og de sup-
plerer hinanden. En tydelig feedback- og evalu-
eringskultur giver eleven oplevelsen af selv at
veere en central aktgr i evalueringen af egen fag-
lig og social udvikling og trivsel. Derudover kan
elevens systematiske medinddragelse vaere med
til at udvikle skolen generelt og laeringsmiljpet
specielt samtidig med, at den er en vigtig tilbage-
melding til laereren og fagteamet. | Skoleforenin-
gens inklusionspolitik star:

Det er centralt for et barns trivsel, udvikling og
livschancer at opleve sig som en veerdifuld delta-
ger i sociale og faglige feellesskaber. Det gavner
alle barn i faellesskabet, ndr laeringen tilrettelaeg-
ges pd en made, der tilgodeser mange forskellige
behov og skaber deltagelsesmuligheder for alle.*

For at stgtte op om den faglige og sociale ud-
vikling gennemfg@res der pa skolerne trivselsun-
dersggelser af undervisnings- og laeringsmiljget.
Trivselsundersggelserne inddrages i evaluerings-
samtaler og skal resultere i handleplaner for
skolen og de elever, der ikke trives.2 Udover at
give bedre trivsel er dette med til at stgtte eleven
i hans eller hendes faglige udvikling og giver ele-
ven en mere aktiv rolle i sin egen leereproces.

For at eleven kan fa det fulde udbytte af un-
dervisningen, er det vigtigt, at de intentioner,
leererne har med undervisningen, synligggres for
eleven.® Sammenhangen mellem undervisnin-
gen og elevernes laering skal altsa vaere tydelig
og gennemskuelig. Det forudsaetter, at undervis-
ningen er baseret pa klare mal og kriterier, hvor
evaluering spiller en central rolle.

Den faglige evaluering forstas som systematisk
dokumentation og faglig bedgmmelse af den
enkelte elevs udvikling og standpunkt. Evaluerin-
gen omfatter alle fagets kompetenceomrader og
skal forholde sig til bade arbejds- og lsereproces

1  Skoleforeningens inklusionspolitik fra 2016 se:
http://www.skoleforeningen.org/indsatsomraa-
der/inklusion

2 Dansk Center for Undervisningsmiljg: Dansk Cen-
ter for Undervisningsmiljg se: http://dcum.dk/

3 John Hattie, Visible Learning (2009)

samt resultater. Evalueringen er saledes en del af
en Igbende dialog mellem elev, foraeldre og laerer
og indeholder elementer af feedback, radgivning,
vejledning og stptte, der dabner for nye perspek-
tiver. Evalueringen skal Igbende understgtte
elevens tiltro til egne evner og en erkendelse af,
at al lzering er en proces, hvor det at kunne ac-
ceptere usikkerhed og turde fejle er en vigtig del
af laeringsprocessen. Som sadan er evalueringen
ogsa en del af elevens dannelsesproces.

Summativ og formativ evaluering af det
faglige

Evalueringen er bade en summativ (afsluttende)
og en formativ (lgbende) evaluering, der stptter
elevernes udbytte af undervisningen og lererens
planlaegning. For leereren tjener evalueringen det
formal at veere pa forkant med elevernes udbyt-
te og pa et tidligt tidspunkt at kunne justere og
eventuelt revidere laeringsmal og metoder samt
fastlaegge nye mal for undervisningen. Evaluerin-
gen er saledes en del af et systematisk arbejde,
der indbefatter planleegning, tilrettelaeggelse,
gennemfg@relse og evaluering af undervisningen,
ligesom lererens evaluering er udgangspunktet
for undervisningsdifferentiering. Jo mere laereren
ved om, hvad eleven kan og ved, og om hvordan
eleven lzerer og motiveres, jo bedre kan under-
visningen tilrettelaegges derefter. Den Ipbende
feedback og evaluering er for eleven en hjlp

til selvevaluering og stgtte for den videre leere-
proces og har saledes afggrende betydning for
elevens lzeringsresultater.

Fzelles Evaluering

Eleverne deltager pa nogle argange i Skolefor-
eningens obligatoriske Fzelles Evaluering og de
dertil hgrende frivillige prgver som et led i at af-
daekke en reekke af elevernes basiskompetencer.
Fzelles Evaluerings padagogiske prgver er ikke
direkte en evaluering af et undervisningsforlgb,
hvorfor de ikke kan anvendes som prgver og prg-
velignende bidrag eller indga i halv- og helarseva-
lueringen af eleven. Der gives saledes heller ikke
karakterer for prgver i forbindelse med Fzelles
Evaluering. Der arbejdes formativt (fremadrettet)
med resultaterne i dialog med elever og foraeldre
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samt pa teammgder/klassekonferencer/i fag-
teams.

Evalueringsformer

Den evaluerende, didaktiske refleksion er en
refleksion over, hvor godt undervisningsforlgbet
understgttede elevernes opnaelse af det gnske-
de lzeringsudbytte. Arbejdet med laeringsmal
sikrer et godt grundlag for lzererens evaluering af

Elevernes leringsudbytte —
selvevaluering

Leererens undervisning —
selvevaluering

elevens leeringsudbytte. Den Igbende evaluering
undervejs i forlgbet fglges op af en evaluering
af leeringsudbyttet ved undervisningsforlgbets
afslutning. Her skal leereren bade evaluere, om
eleverne har ndet malet, men det kan ogsa vaere
nyttigt at fa elevernes feedback pa undervis-
ningen. Evaluering kan derfor foretages pa fire
niveauer:*

Elevernes leringsudbytte —
lererens vurdering — feedback

Leererens undervisning —
elevernes vurdering — feedback

Der er forskellige mader, man kan evaluere
elevernes laering og undervisningen pa. Det kan
fx veere gennem analyse af elevers proces og
produkter, observationer af elevernes leeringsud-
bytte og egen undervisningspraksis samt gennem
dialog som evaluering af undervisning og mal
mellem bade lzrer-elev, leerer-elev-foraldre og
leerer-lzerer.

| forbindelse med evaluering er arbejdet med
tegn pa leering et vigtigt hjeelpemiddel i forhold
til den Igbende evaluering.

Bedgmmelse

| bedgmmelsen skelnes der mellem to bedgm-
melsesomrader: undervisningsbidrag® og prgver
og prgvelignende bidrag,® der begge skal doku-
menteres.

Undervisningsbidrag omfatter alle elevens praes-
tationer i den daglige undervisning eller under-
visningskontekst, det vil sige alle mundtlige,
skriftlige og praktiske praestationer, hvad enten
der er tale om selvsteendigt arbejde, par- eller
gruppearbejde. Der kan gennemfgres tests pa
hgjst 20 min. inden for udvalgte feerdigheds- og
vidensmal.

4 Leeringsmal — Inspiration til arbejdet med laerings-
mal i undervisningen, Ministeriet for bgrn, under-
visning og ligestilling (2016)

5 Unterrichtsbeitrdge
Leistungsnachweise

Prgver og prgvelignende bidrag skal tilgodese
fagets kompetenceomrader, de tre taksonomiske
niveauer (I reproduktion, Il anvendelse og reor-
ganisering og lll vurdering, perspektivering og
refleksion) og kan vaere skriftlige, mundtlige og
praktiske, saledes fx ogsa en portfolio. Bedgm-
melsen skal basere sig pa tydelige vurderings-
kriterier, som er kendt af eleverne pa forhand.
Bedgmmelsen ma ikke kun indeholde en vurde-
ring (summativ evaluering), men skal ogsa vaere
en fremadrettet lzeringshjaelp til eleven (formativ
evaluering). Laereren skal malrette og differentie-
re sin feedback under hensyn til elevens forud-
szetninger og potentialer.

De evalueringsformer, der anvendes i Igbet af
skolearet, skal give eleven mulighed for at vise de
erhvervede kompetencer i gentagne og skiftende
sammenhange.

Halv- og helarsevaluering

Den formative evaluering er grundlag for halv- og
helarsevalueringen, der er en juridisk handling
og derfor underlagt regler, der skal fglges.

Ved en samlet bedgmmelse af elevens praesta-
tioner skelnes der mellem praestationerne i de
sakaldte undervisningsbidrag og praestationerne
i prever og prgvelignende bidrag.

Halv- og helarsevalueringen skal afspejle elevens
faglige niveau baseret pa kompetencemalene i
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leereplanen og er resultatet af bade en faglig og Elevens arbejdsindsats eller adfeerd kan som

en padagogisk vurdering. udgangspunkt ikke indga i grundlaget for halv-
og helarsevalueringen. Sddanne faktorer kan

Undervisningsbidragene — altsa den daglige alene inddrages, hvis de pavirker elevens faglige

undervisning — skal vaegtes hgjest. Det skal niveau, eller hvis faget pa det pagaeldende trin

sikres, at bedgmmelsen baserer sig pa forskellige  indeholder mal, der omfatter disse forhold.
former for undervisningsbidrag.

OBLIGATORISK EVALUERING: PROVER OG PRAVELIGNENDE BIDRAG

Feellesskole 5.-10. klasse
Ud over evaluering og dokumentation af elevens faglige praestationer pa baggrund af undervisnings-
bidragene, er der fglgende krav om antal prgver og prgvelignende bidrag:

5. klasse 6. klasse 7. klasse 8. klasse 9. klasse 10. klasse

Tysk 4 4 4 4 4 4
Matematik 4 4 4 4 4 4
Dansk 4 4 4 4 4 4
Engelsk - 2 4 4 4 4
Natur/teknologi 2 2

Geografi 2 2 2 2
Fysik og kemi 2 2 2 2
Biologi 2 2 2 2

Se antal faelles evalueringer pa www.evaluering.de

Antallet af prgver og prgvelignende bidrag skal fordeles ligeligt pa de to halvar.

| fagene historie, religion, samfundsfag, idraet, musik, billedkunst og madkundskab er der ingen prg-
ver og prgvelignende bidrag. Her evalueres og dokumenteres elevens faglige preestationer pa bag-
grund af undervisningsbidrag.
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Danske E__@
Underviserorganisationers UNDERVISNINGS
Samrad MINISTERIET

Pejlemaerker for god undervisning

Dygtige undervisere er den enkeltstaende faktor, der har starst indflydelse pa elevernes udbytte af undervisningen.
Debatten handler dog ofte om meget andet end selve kerneopgaven — undervisningen.

Der bar bruges flere kraefter pa skolernes og uddannelsesinstitutionernes kerneopgave og pa at udvikle undervisningen
—bdde i hverdagens skolepraksis og i den stgrre nationale debat om undervisningsomradet. Danske Underviserorgani-
sationers Samrad og Undervisningsministeriet har derfor i feellesskab udarbejdet 12 pejlemaerker for, hvad der kende-
tegner god undervisning. Pejlemaerkerne udger ikke en facitliste, men er et oplaeg til en lokal og national faglig debat
om, hvad god undervisning er og hvordan god undervisning skabes.

Formal og vaerdier

1. God undervisning fremmer elevernes
faglige, sociale og personlige udvikling og
dannelse og lever op til uddannelsernes
mal, formal og veerdier.

Rammer og foruds=etninger for god
undervisning

2. God undervisning bygger pa lzererens
engagement, motivation og professionelle
ansvar og desmmekraft.

3. God undervisning udferes og udvikles af
fagligt og paedagogisk kompetente og
opdaterede lzerere.

4. God undervisning sker inden for tidsmaes-
sige, fysiske og organisatoriske rammer,
der skaber rum til faglig dialog, udvikling,
planlaegning, opfelgning og feedback.

5. God undervisning udvikles fagligt og
padagogisk i et miljo praeget af tillid,
dbenhed og samarbejde.

God undervisning - i samspillet
mellem laerer og elever

6. God undervisning har faglig ambition, en
tydelig retning og struktur.

7- God undervisning bygger pa hgje forvent-
ninger til alle elever og fremmer elevernes
progression.

8. God undervisning fremmer og praktiserer
demokratiske principper.

9. God undervisning bygger videre pa og
udvider elevernes erfaringsverden.

10. God undervisning sker i et trygt laerings-
miljg med rum til at stille spgrgsmal,
reflektere og bega fejl.

11. God undervisning bygger pa gensidig
respekt mellem lzerere og elever.

12. God undervisning er varieret og satter
elevgruppens mangfoldige kompetenceri

spil.
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CENTER FOR PADAGOGIKS
LAREPLANSGRUPPER

Fag Konsulent/tovholder Sparringspartnere  Skole
Anne Karin Sjgstrgm Bgl-Strukstrup Danske Skole
Dansk Tina Joost Bente Knutzen-Koch Bredsted Danske Skole
Laura Lund Clausen A. P. Mgller Skolen
Tina Rother Gustav Johannsen-Skolen
Tysk Henry Bohm Jessica Petersen Jaruplund Danske Skole
Andrea Tutlewski Gustav Johannsen-Skolen
Lis Bewernick Skovlund-Valsbgl Danske Skole
Engelsk Team Engelsk Else Brink Nielsen Cornelius Hansen-Skolen
Lis Blumenau Husum Danske Skole
Sandra D6hrwaldt Cornelius Hansen-Skolen
Matematik Markus Hausen Stefanie Bernsee Jes Kruse-Skolen

Reimo Hinske

Jes Kruse-Skolen

Natur/teknologi

Kirsten la Cour,
senere Rasmus Raun

Kirsten Weiss
Sybilla Nitsch
Jorg Liedtke

Jaruplund Danske Skole
Hans Helgesen-Skolen
Laek Danske Skole

Kirsten la Cour,

Daniel Frost Larsen

Husum Danske Skole

Biologi Frauke Plgen, A. P. Mgller Skolen
senere Rasmus Raun senere Inga Rihmann  A. P. Mgller Skolen
. Markus Lorenzen A. P. Mgller Skolen
. Kirsten la Cour, .
Geografi Rasmus Raun Cornelius Hansen-Skolen
senere Rasmus Raun
Mette Lorenzen Jens Jessen-Skolen
Peter Aggerholm Gustav Johannsen-Skolen
Fvsik kemi Kirsten la Cour, Tim Steffensen Gustav Johannsen-Skolen
ystk og kemi senere Rasmus Raun Iben Hougaard A. P. Mgller Skolen
Grethe Andersen Duborg-Skolen
Relici Kirsten la Cour, Mette Jessen Store Vi Danske Skole
eligion senere Christian Schlémer  Jenny Heim (2016/17) Laek Danske Skole
Hi . Kirsten la Cour, Verena Gilck Gustav Johannsen-Skolen
Istorie senere Christian Schlémer  Leif Mikkelsen Duborg-Skolen
Samfundsf Kirsten la Cour, Philipp Becker Jes Kruse-Skolen
amiundsiag senere Christian Schlémer  Leif Mikkelsen Duborg-Skolen
Monica Eichhorn Gustav Johannsen-Skolen
Idraet DSIS Bettina Andresen Lyksborg Danske Skole
Susanne Terkelsen Bgl-Strukstrup Danske Skole
Madkundskab Charlotte Havn Gustav Johannsen-Skolen
Musik Ture Pejtersen Jutta Ohler A. P. Mgller Skolen
Billedkunst Dirk Jager Vibeke Lund Jens Jessen-Skolen

Team Laereplan: Skole- og Gymnasiekontoret, de paedagogiske konsulenter for fagene, tovholder CfU
Redaktion: Mette Tode, Katrine Hoop og Alexander Rambow.

Leereplan for faget madkundskab | 25



